
 

 

 

PRISMAFOOD Pane/Basic  

Manuel d’utilisation 

 

 

1 commutateur "PUSH TO SET"  

En le pressant et en tournant, il est possible de varier le réglage 

 

2 Interrupteur ON / OFF  

Si vous appuyez dessus, il allume le four et le contrôleur numérique. 

 

3 Interrupteur de la lampe (I-0) 

• POS. I: Allume la lampe de la chambre; 

• POS. 2: Eteint la lampe de la chambre. 

 

4 Commutateur "BUSTER"  

Si vous appuyez pendant la chauffe, il apporte automatiquement à 100% du travail les résistances (du 

haut et du bas) jusqu'à obtention de la température réglée dans la pièce. 

5 Afficheur 

Affiche les différents paramètres et affiche (par défaut) la température dans la pièce. 

6 Voyant de fonctionnement de la résistance supérieure 

Allumé pendant la régulation et pendant le réglage 

7 Voyant de fonctionnement de la résistance inférieure 

Allumé pendant la régulation et pendant le réglage 

 

 

 

 

 



 

FONCTIONNEMENT 

Tous les réglages sont effectués en appuyant sur le bouton "PUSH TO SET" (FIG.1 Rep.1) 

 

En appuyant une seule fois sur le bouton "PUSH TO SET" (FIG.1 Rep.1), sur l'afficheur (FIG.1 Rep.5)  

clignotera la valeur de la température que vous souhaitez atteindre dans le four. 

 

En tournant le bouton "PUSH TO SET" (FIG.1 Rep.1), choisissez la valeur souhaitée;  

Une seconde pression confirme les données et permettra le réglage de la valeur (en pourcentage%) 

de la résistance supérieure.(LED clignotante FIG. 1 Rep. 6). 

Choisissez la valeur (en pourcentage%) de chauffe à laquelle vous voulez que chauffe la résistance 

supérieure; 

Une troisième pression du bouton confirmera les données et permettra le réglage de la valeur (en 

pourcentage %) de la résistance inférieure (voyant clignotant FIG. 1 Rep. 7). 

 

Choisissez la valeur (en pourcentage%) de chauffe auquel vous souhaitez chauffer la résistance 

inférieur, 

En appuyant de nouveau sur le bouton "PUSH TO SET" (FIG.1 Rep.1), la dernière valeur est 

enregistrée et l’écran (FIG.1 Rep.5) affichera la température dans la pièce. 

FONCTIONNEMENT DU SYSTÈME SIMPLIFIÉ "PUSH TO SET" KNOB: 

1ère pression : température de régulation dans la pièce. 

2ème pression : réglage en pourcentage du travail de l'élément chauffant supérieur. 

3ème pression : réglage en pourcentage du travail de l'élément chauffant inférieur. 

RÉGLAGES DE FONCTIONNEMENT COMPLET: 

                                                              Travail en discontinu         Travail continu 

Résistance supérieure                                        70%                           80% 

Résistance  inférieure                                         20%                          30% 

LA FONCTION  "Buster" 

Elle est utilisée spécialement lorsque vous allumez le four afin de chauffer plus rapidement et quand 

vous avez une grosse réduction de la température (porte ouverte) de revenir plus vite aux valeurs 

définies (en pourcentage%). 

La pression de cet interrupteur fait fonctionner tous les éléments chauffants à la puissance maximale 

(100%) jusqu’à la température réglée. 

Lorsque la température est atteinte, le four commence à travailler avec les valeurs (en 

pourcentage%) préalablement définies. 

Il est possible d'arrêter la fonction "BUSTER" pendant la chauffe, en appuyant simplement une 

nouvelle fois l’interrupteur "BUSTER". 

 



 

PREMIERE MISE EN ROUTE :  

 

MALGRÉ LES POTENTIALITÉS THERMIQUES OFFERTES PAR LE FOUR ET POUR DES RAISONS DE 

SÉCURITÉ, LA TEMPÉRATURE MAXIMALE AUTORISÉE POUVANT ÊTRE SÉLECTIONNÉE Á L´AIDE DES 

THERMOSTATS EST DE 450°C 

LA MISE EN SERVICE DU FOUR NE PEUT ÊTRE EFFECTUÉE QUE LORSQUE L´INSTALLATION EST 

COMPLÈTE ET APRÈS DÉLIVRANCE DE LA DÉCLARATION DE CONFORMITÉ DU RACCORDEMENT 

ÉLECTRIQUE DE LA PART DE TECHNICIENS AGRÉÉS. 

 
La première mise en fonction doit être effectuée en procédant ainsi: 

  

1) Nettoyez la partie avant du four avec un chiffon propre et doux afin d'éliminer d’éventuels 

résidus; 

2) Branchez la fiche du câble d'alimentation à la prise d'alimentation; 

3) Mettre l'interrupteur du four "ON / OFF" (FIG.1 Rep.2) sur la position. "On"; 

4) Réglez la température du four à 150 ° en appuyant et en tournant l'interrupteur "PUSH TO SET" 

(FIG.1 Rep.1) jusqu'à ce que les leds de référence s'allument (FIG.1 Rep, 6-7). 

5) Laissez le four fonctionner pendant environ 1 h; 

6) Eteindre le four en mettant l'interrupteur "ON / OFF" (FIG.1 Rep.2) sur la pos. "OFF"; 

7) Ouvrez la porte du four pendant environ 15 minutes afin de laisser s’échapper les fumées et 

odeurs éventuelles; 

8) Fermez la porte et répétez le processus décrit dans la section 4) en apportant la température 

interne de la pièce à 400 ° C 

9) Laissez le four fonctionner pendant environ 1 h; 

Désactiver la fonction de l'élément chauffant par l'interrupteur "ON / OFF" (FIG.1 Rep.2) sur le 

pos. "OFF"; 

MISE EN ROUTE DU FOUR 

1) Connectez la fiche du câble d'alimentation à la prise d'alimentation; 

2) Mettre l'interrupteur du four "ON / OFF" (FIG.1 Rep.2) sur la pos. "ON"; 

3) Régler à la valeur souhaitée la température du four, presser et faire tourner l'interrupteur "PUSH 

TO SET ", (FIG.1 Rep.1). Réglez le pourcentage (%) du travail des éléments de chauffage souhaités 

En appuyant sur le bouton "PUSH TO SET", (FIG.1 Rep.1) jusqu'à ce que le voyant de la résistance 

correspondante s’allume (FIG.1 Rep 6-7); Puis tournez le bouton pour régler la valeur souhaitée 

Pour que le four atteigne la température réglée le plus rapidement possible, appuyez sur le 

commutateur "BUSTER" (FIG.1 Rep 4). 

4) Lorsque le four a atteint la température désirée (voir le point 9 de ce paragraphe), visible 

Sur l'écran (FIG.1 Rep.5), il est possible de mettre dans le four la pizza pour la cuisson. 

5) Ouvrez la porte du four manuellement à l'aide des poignées appropriées; 

6) Pour allumer la partie intérieure du four, appuyer sur le commutateur de la lampe du four (figure 

1-Rep. 5); 

 



 

7) Insérer dans le four la pizza et / ou les pizzas à recourir à l'aide de dispositifs adaptés à cet objectif. 

Il est important d'éviter de laisser la porte ouverte pendant trop longtemps, car la chaleur sortante 

diminue la température du four. 

8) Fermer la porte à nouveau et vérifier le support à travers le verre d'inspection; 

9) La température de cuisson de la pizza varie si elle est positionnée directement sur la pierre 

réfractaire ou sur une plaque de cuisson. Dans le premier cas, il est suggéré de régler la température 

de support à 280 ° C pour la résistance du haut et 320 ° C pour celle inférieur. Ou au contraire dans le 

second cas, fixer 320°C pour la résistance supérieur et 280 ° C pour celle inférieur; 

10) Lorsque le four à fini la cuisson ouvrez la porte et extrayez la pizza et / ou les pizzas puis fermer la 

porte à nouveau. 

 

ENTRETIEN 

Le nettoyage doit être fait à chaque fois que le four a été utilisé en suivant toutes les règles pour 

éviter un disfonctionnement du four et à des fins hygiéniques. 

 

Nettoyage de la surface réfractaire:  

cette opération doit être effectuée avec un four chaud. 

Une fois la température d'environ 350 ° C atteinte, éteignez le four, ouvrez la porte et 

nettoyer la surface à l'aide d'une brosse en fibre végétale munie d'une longue poignée afin de 

éviter le contact avec les parties chaudes du four. 

 

Nettoyage extérieur du four (surfaces en acier inoxydable, verre d'inspection et tableau de 

commande): 

 

                            Cette opération doit être effectuée avec un four froid. 

 

IL EST RECOMMANDÉ À L'OPÉRATEUR D'UTILISER DES GANTS APPROPRIÉS ET VÊTEMENTS 

APPROPRIÉS POUR ÉVITER LES BRÛLURES. 

IL EST INTERDIT D'UTILISER DES DÉCHETS OU DES POUDRES D'EAU, ABRASIFS OU CORROSIFS 

SUBSTANCES ET TOUT AUTRE QUI PEUT ENDOMMAGER LES COMPOSANTS, COMPROMETTRE LA 

SÉCURITÉ ET ÊTRE DANGEREUX D’UN POINT DE VUE HYGIENIQUE. 


